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TISKOVA ZPRAVA

Gastro scéna se meéni: Cesi uz nechodi
do hospod, radéji si daji kafe

29. bfezna 2023 — Tuzemska gastro scéna prochazi proménou. Cesi béhem nékolika let
zménili preference a zda se, Ze narod pivailt se méni v narod milovnika kavy. Vedle kavaren
boduji také bistra a koktejl bary. Jejich obraty se ve srovnani s obdobim pfed pandemii vic
nez zdvojnasobily. Vyplyva to z nejnovéjsi analyzy souhrnnych trzeb jednotlivych gastro
konceptu, které provedla spolecnost Dotykacka. Pravé jeji pokladni systém vyuZiva nejvétsi
pocet ceskych gastro podnikd.

»Gastro obor jako celek si od roku 2019 polepsil v ledno-tunorovych trzbdch o 32 %. To ale
odpovidad ndrtstu cen, tudiZ zddnlivé se situace prilis nelisi od obdobi pred pandemii. Pohled
na jednotlivé gastro koncepty ale odhaluje zdsadni rozdily. Zatimco u restauraci 32% navyseni
obratu odpovidd celkovému priiméru, kavdrny, bistra a koktejl bary zaZivaji boom. Trzby jim
béhem ctyr let narostly o 115-127 %. Naproti tomu hospody jsou obratové témér o 30 % niz
nez pred pandemii,”“ vyjmenovava feditel spolecnosti Dotykacka Petr Menclik.

Podle Lubose Kastnera, zastupce gastronomt v AMSP CR, stoji za narQstem trzeb kavdren a
bister i nizka citlivost lidi na rozdilnost cen v téchto segmentech. ,,Zatimco v kavdrndch hostum
nevadi ddt za croissant a kdvu treba 200 korun, v hospoddch — zejména u piva — si zvykli cenu
srovndvat témér na koruny. MoZnd tak pravé ted' pfichdzi krize maloméstského hospodského
formdtu, jak jsme ho dosud znali,“ fika.

Trochu specialni kategorii mezi jednotlivymi gastro segmenty jsou hudebni kluby a diskotéky.
Oproti pfedcovidovému obdobi jsou sice jejich trzby 12 % v propadu, nicméné za uplynuly rok
poskocily vzhlru nejvyraznéji ze viech segmenti. Mezirocné stouply o 21 procentnich bod,
tedy zhruba dvojnasobné oproti celkovému gastro prdméru.

Velka mésta prosperuji, mala prodélavaji

Podivame-li se na prosperitu podnikl podle velikosti obce, kde se nachdazeji, ukazuje se, Ze na
velikosti zalezi. Ze zjisténi Dotykacky vyplyva, Ze ¢im vétsi mésto, tim vyssiho obratu tamni
gastro podniky dosahuji. Nejvyssimi trzbami se tak mizZou pochlubit podniky v hlavnim mésté
—atojak ve srovnani s predcovidovou dobou, tak v mezirocnich statistikach.

,PraZzskym gastro zafizenim stouply trzby za uplynulé ¢tyfi roky o 75 %. Od loriského tnora se
pak navysily o 23 %,“ uvadi Petr Menclik a doplnuje: ,,Ani krajskd mésta na tom nejsou Spatné.
Tamni podniky ve srovndni s rokem 2019 maji o 64 % vyssi obrat a meziro¢né si polepsily
zhruba o 12 %. V obcich do 5 tisic obyvatel je to ale uplné jind pisnicka. Za uplynuly rok tam
gastro zvysilo trzby jen o 3 %, coZ je podstatné mir, neZ kolik Cinila inflace. Ve srovndni's rokem
2019 jsou trzbami dokonce 3 % v minusu.”
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Rozevirani nlzek mezi velkymi mésty a zbytkem republiky potvrzuje i Lubos Kastner: ,, Zatimco
lidé ve méstech si nechtéji nechat vzit zazZitky, lidé na mensich méstech a vesnicich je viditelné
omezuji. Outsiderem budoucnosti se jevi formdt vesnické hospody. Neznamend to konec Ceské
hospodské kultury, jen jeji radikdIni a velmi rychlou proménu.”
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Gulas o tretinu drazsi

Za uplynuly rok (od unora 2022 do unora 2023) stouply ceny v gastru v dlsledku inflace
0 11 %. Pokud se tedy podivdme na mapu meziro¢niho zvySeni trzeb a odelteme vliv
zdraZzovani, ukaZze se, Ze fada region( si meziro¢né lehce pohorsila nebo se drZi na stejné
urovni jako loni. Jen nékolik malo dosahuje vyssich obrattd nez loni.

»V tomto ohledu je zajimavy Olomoucky kraj. Trzby tam mezirocné stouply o vic neZ 16 %, coz
je jeden z nejlepsich vysledk( z celé republiky, pritom mira zdraZeni je tam za uplynuly rok

evvs

Stredoceském kraji o 16 %,“ komentuje Menclik.

Z pohledu gastro konceptl nejvic zdrazovaly restaurace a rychla obcerstveni (oboji pres 14 %),
nejméné pak kavarny (lehce pres 5 %). V nabidce gastro podnikd mezirocné nejvic poskocily
ceny polévek a guldse (kolem 30 %), nejmin pak rostly ceny domdcich limondd a tvrdého
alkoholu (cca 8 %).

Za vysvédceni na pivo

Navzdory tomu, Ze leden a Unor byvaji pro gastro nejslabsi mésice, najdou se pfilezitosti, které
provozovatelidm umi pomoct. Velmi dobfe se u nds etabloval naptiklad svaty Valentyn.

»,Diky svdtku zamilovanych letos mezitydné stoupla ndvstévnost gastro podniki o 14 %.
Celkové se gastro trzby zvedly o 28 %, v restauracich pak dokonce o 44 %. Z toho je jasné vidét,

v oes

Podobné povzbudivé funguje i konec prvniho Skolniho semestru. ,Oslavy pololetniho
vysvédceni prindseji do gastra ndrdst trZzeb o 13 %, v hospoddch jsme dokonce letos pozorovali
ndrust o 33 %. Je otdzkou, jestli tam vic chodi slavit starsi stfedoskoldci a vysokoskoldci, nebo
jejich rodice,” zamysli se reditel Dotykacky.

(Polo)suchy tnor

Vzhledem k ¢im dal silnéjsi kampani za omezeni piti alkoholu provozovatelé gastro podnikU
vyhlizeli letoSni Unor s obavami. Ze zjisténi Dotykacky ovSem vyplyva, Ze na spotiebu piva
kampan zadny vyrazny vliv neméla. Lidé si ale podle vSeho ve vétsi mire odpustili tvrdy alkohol.

»U tzv. pandki jsme oproti loriskému unoru zaznamenali pokles v objemu konzumace o0 6,7 %.
V malych méstech se spotreba snizila dokonce o 15 %. Naproti tomu v Praze se podle vseho
vesele pilo bez omezeni, spotfeba tvrdého alkoholu tam mezirocné vzrostla o vic nez 2 %,”
komentuje Petr Menclik.
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Zajimavé je, ze pripitky tvrdym alkoholem si odpustili hosté hospod a specializovanych pivnich
konceptd (konzumace tam klesla o 11, resp. 13 %), ovSem v koktejlovych barech se
s objednavkami nealko variant mnoho lidi neobtéZovalo. Konzumace tam oproti lofsku
stoupla 0 2 %. NejvétSim proudem pak tvrdy alkohol tekl na diskotékdch a v hudebnich
klubech. Tam spotfeba bez ohledu na Unorové datum meziro¢né vyskocila o 13 %.
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Velmi veselé Velikonoce

Absolutni protipdl k ,suchému uUnoru“ predstavuji Velikonoce, které jsou z pohledu
konzumace alkoholu druhym nejsilnéjSim obdobim hned po prosincovém obdobi vecirk(. Do
gastro podnik( se vSak chodi nejen pit, ale i jist. Z lofiskych Cisel se dd usuzovat, jak by to mohlo
vypadat letos.

V roce 2022 ve velikono¢nim tydnu vzrostla oproti predchozimu tydnu navstévnost gastra o
17 %, triby pak o 21 %. Nejvétsi narlsty obratu byly vidét o Skaredé stfedé, Zeleném ¢&tvrtku
a na Bozi hod velikonocni.

Zeleny Ctvrtek mezitydné zvedl celkové gastro trzby o 51 %, ovsem v malych obcich to bylo
dokonce 98 %. V Praze naopak bylo znat, Ze Velikonoce na navstévy tamnich gastro podnik
nemaji pfiliSny vliv — obrat se tam z tydne na tyden zvysil jen 0 11 %.

Kontakt pro média:

Véra Kubatova | PR & Media konzultant
E-mail: vera.kubatova@dotykacka.cz | media@dotykacka.cz
Mobil: +420 775 708 019

Dotykacka CR s.r.o. je poskytovatelem feSeni a sluzeb v oblasti pokladnich systém( pro malé a stfedni
podnikatele v oblastech horeka, obchodu a sluzeb. Spole¢nost vznikla v roce 2017 a navazala na cinnost

spole€nosti Dotykacka, s.r.o., ktera plisobila na ¢eském trhu od roku 2015. Z dynamicky se rozvijejiciho start-upu
postupné vznikl jeden z evropskych lidr( na trhu modernich pokladnich systému.

Dotykacka aktualné provozuje na tfech trzich vic nez 20 tisic pokladen a naplfiuje svou misi Setfit podnikatelim ¢as
a penize, aby se oni mohli naplno vénovat svému podnikani. Poskytuje spolehlivé nastroje, které usnadnuji
digitalizaci procest ve firmach a zefektiviuji jejich Fizeni i rozvoj. Hodi se do kazdého pohostinstvi, prodejny ¢i
zafizeni poskytujici sluzby.

V roce 2016 se firma zaradila mezi Ceskych 100 Nejlep$ich. Dotykadka poskytuje v zahraniéi svoje sluzby také
pod znackou Dotypos. Vice informaci viz www.dotykacka.cz.



mailto:vera.kubatova@dotykacka.cz
mailto:media@dotykacka.cz
http://www.dotykacka.cz/

